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PRAVILA

O OCENJEVANJU KAKOVOSTI NAMIZNIH OLJK
NA FESTIVALU NAMIZNIH OLJK INSTITUTA ZA OLJKARSTVO ZNANSTVENO-
RAZISKOVALNEGA SREDISCA KOPER

SploSne dolocbe

1. élen

Pravila o ocenjevanju kakovosti namiznih oljk na festivalu o namiznih oljk Instituta za oljkarstvo
(PRAVILA) opredeljuje ocenjevanje kakovosti in podeljevanje priznanj za namizne oljke. Vsi
prispeli vzorci bodo predstavljeni na zakljucni prireditvi festivala namiznih oljk.

2. Clen

S temi pravili se doloca:
a) kakovost izdelka;
b) delo ocenjevalne komisije;
¢) nacin ugotavljanja kakovosti namiznih oljk in to€kovanije;
d) vrste priznanj.

3. ¢len

Ocenjevanije se izvaja za vse vrste namiznih oljk ne glede na tehnolo$ki postopek in vrsto oljk
ter vrste nadeva.

Koli¢ine posameznih vzorcev se dolocijo z javnim razpisom za ocenjevanje. V kolikor v razpisu
ni natan¢no dolo¢eno, je potrebno dostaviti najmanj 2 kozarca za vlaganje po 300 g za vsak
vzorec namiznih oljk. V primeru vecjih plodov - velikosti do 91/100 (od 90 do 100 plodov na
kilogram namiznih oljk) pridelovalec dostavi najmanj 4 kozarce za vlaganje po 300 g za vsak
vzorec namiznih oljk.

Sodelujoci pridelovalci se zavezejo, da bodo zagotovili dodatno koli€¢ino vzorcev (najve¢ 2
kozarca za vlaganje) za razstavo in degustacijo namiznih oljk na zakljucni prireditvi festivala
namiznih oljk.

4. ¢len

Namizne oljke ocenjuje najmanj 8 c¢lanska komisija, imenovana Panel za senzori¢no
ocenjevanje namiznih oljk. Ocenjevalno komisijo sestavljajo iz8olani ocenjevalci, ki jih imenuje
InStitut za oljkarstvo. Clani ocenjevalne komisije ne smejo sodelovati kot tekmovalci.



5. ¢len

Komisija ocenjuje izdelke, ki so predhodno oznageni s Siframi. Ce se med potekom
ocenjevanja ne more zagotoviti anonimnosti dolo€enega vzorca, se ocenjevanje prekine in se
ta isti vzorec ponovno oznaci in oceni.

6. ¢len

Pri izdelkih ocenjujemo intenzivnost senzori¢nih znadilnosti in jih na osnovi zabeleZenih
pozitivnih oziroma negativnih znacilnosti ustrezno tockujemo. Maksimalno Stevilo tock, ki ga
doloCen vzorec lahko doseze, je 90. Pri ocenjevanju posameznih znacilnosti vzorca se
uporabljajo cele tocke.

7. Clen
Kakovost izdelka oziroma kon€na ocena se doloci glede na intenzivnost in prisotnost pozitivnih
oziroma negativnih znacilnosti v skladu z ocenjevalnim listom (Priloga1)

8. ¢len

Na osnovi povpre¢ne vrednosti sesStevka tock, ki so jih dodelili posamezni ¢lani komisije se
izracuna kon¢no Stevilo tock za posamezni vzorec. IzraCunano Stevilo tock predstavlja osnovo
za podelitev priznanj.

9. ¢len
Indtitut za oljkarstvo bo po zaklju¢enem ocenjevanju podelil naslednja priznanja:
e Priznanje za kakovost: za namizne oljke brez senzori¢nih napak, ki so dosegle najman;
65 tock.
e Sampion: vzorec z najvecjim Stevilom tock.

Prvi viceSampion: vzorec z drugim najvecjim Stevilom tock.
e Drugi viceS8ampion: vzorec s tretjim najvecjim Stevilom tock.

10. Clen
Pravila veljajo od meseca septembra 2018 dalje.

In&titut za oljkarstvo,
Znanstveno-raziskovalno sredis¢e Koper



Priloga 1

. Institut za oljkarstvo
SENZORICNO OCENJEVANJE NAMIZNIH OLJK
OCENJEVALNI LIST

1. VONJ (maksimalno $tevilo tock: 10)

Znadilen vonj po deklariranem izdelku (0-8)

Ostale pozitivne znacilnosti - opisi (0-2)

Negativne znadilnosti (oznaci in/ali opisi)

po gnilobni fermentaciji (po gnilem)

po masleni fermentaciji (po maslu)

po propionsko-masleni fermentaciji (po gnilem usnju)
plesnivo

Zarko

e druge:

Stevilo tock

2. OKUSALNO-RETRONAZALNE ZNACILNOSTI (maksimalno $tevilo to¢k: 3

Znadilen okus po deklariranem izdelku (0-10)

Slano (0-2)

Grenko (0-2)

Kislo (0-2)

Pikantno (0-2)

Ostale pozitivne znagilnosti-opiSi (0-2)

Harmoni¢nost (0-10)

Stevilo tock

3. KINESTETICNE ZAZNAVE (maksimalno $tevilo tock: 30)

Znadilna tekstura deklariranega izdelka (0-10)

Trdota (0-5)

Vlaknatost (0-5)

Hrustljavost (0-5)

Harmoni¢nost (0-5)

Stevilo tock

4. KONCNA VONJALNO-OKUSEVALNA OCENA (maksimalno $tevilo tock: 20)

Harmoniénost teksture, okusa in vonja (0-10)
Harmoniénost nara§¢a, ko zaznamo uravnotezene opisnike (deskriptorje)

Kompleksnost (0-10)
Kompleksnost narad¢a s stevilom in intenzivnostjo opishikov (deskriptorjev)

Stevilo to¢k

SKUPNO STEVILO TOCK

Ime in priimek preskusevalca: Oznaka preskusevalca:
Oznaka vzorca: Podpis preskusevalca:
Datum:

Opombe (dodaten opis):




