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Uvob

Sorta 'Leccio del Corno' ni obcutljiva na nizke tempe-
rature. Drevo sorte 'Leccio del Corno’ je srednje bujne
rasti, krosSnja pa je zbita zaradi kratkih internodijev. Za
oploditev potrebuje oprasevalne sorte, kot sta 'Pen-
dolino' in 'Frantoio' (nekoliko manj '‘Moraiolo'). Dozo-
revanje plodov je pozno. Sorta ima dobro in izmenic-
no rodnost. Olje vsebuje srednje veliko tokoferolov in
biofenolov ter velik delez oleinske kisline. Odporna je
proti pavjemu ocesu.

Ni sinonimov.

IZVOR

Sorta 'Leccio del Corno' je italijanska sorta. V Sloveniji
se uvrs¢a med tuje sorte.




MOLEKULARNO- 3
GENETSKA

KARAKTERIZACIIA

SORT OLIJK

Genotipizacija sorte 'Leccio del Corno’ na 15 mikro-
satelitskih lokusih; predstavljeni so aleli, izraZzeni v ba-
znih parih (bp).

LOKUS PROFIL DNA (bp)
DCA3 234:250
DCAS5 204:204
DCA7 143:149
DCA9 181:205
DCA1l1 136:146
DCA15 243:254
DCA16 147:156
DCA18 177:179
GAPU101 199:201
GAPU103A 136:160
GAPU71B 124:144
EMO3 211:215
EMO9S0 186:192
UDO099-19 131:168

OeUP16 243:246
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DCAI15 EMO90 GAPU71B GAPU101

Genetski profil sorte 'Leccio del Corno' na izbranih mikrosatelitskih lokusih DCA15, EM090, GAPU71B,

GAPU101; prikazane so dolzine pomnozenih alelov, izrazene v baznih parih (bp).



MORFOLOSKA

KARAKTERIZACIIA

SORT OLJK

Drevo
bujnost srednje bujno
rast razsirjena
zbitost krosnje zbita

dolzina internodija (cm) srednji (1-3) 1,2




dolzina (cm)

Sirina (cm)

oblika glede na razmerje dolZina/sirina
ukrivljenost glede na podolzno os
zvijanje okoli osi

vihanje listnih robov navzdol

intenzivnost barve zgornje strani

srednje dolg (5-7) 5,6
Sirok (1,50-1,75) 1,60
elipticen (< 4) 3,5
raven

srednje

srednje

srednja

5cm __

| AN RN
l1cm



Socvetje

dolzina (mm) srednje dolgo (25-35) 30,4
Sirina (mm) srednje Siroko (12—16) 14,2
dolzina peclja (mm) srednje dolg (6—11) 7,3
Stevilo brstov (cvetov) srednje (18-25) 18,1
struktura (razmerje brsti/dolzina (cm)) srednje zbito (5,0-6,5) 6,0
razvejanost srednje

zalistniki (% socvetij z zalistniki) prisotni (10-15) 10,6
aksilarni brsti (% socvetij z aksilarnimi brsti) prisotni (5—10) 6,0

— 5cm

1cm
[AEEE AN
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Parameter

masa (g)

dolzina (mm)

Sirina (mm)

oblika — v poloZaju A (razmerje razmerje dolzina/sirina)
oblika — opisno

polozaj najvecjega premera

simetrija — v poloZaju A

oblika vrha — v polozaju A

bradavica na vrhu

oblika baze — v polozaju A

prisotnost lenticel

velikost lenticel

intenzivnost zelene barve nezrelega plodu
nacin barvanja

barva v popolni zrelosti

poprh na povrhnjici

1cm 5cm

Opis plodu
majhen (< 2)
kratek (15-18)
zelo ozek (< 13)
elipticen (1,25-1,45)
elipticen
centralno

rahlo asimetri¢no
zaokrozen

ni prisotna

ravna

malo

majhne

srednja

enakomerno po celi povrsini

¢rna

malo izrazen

Meritev
1,9
16,9
13
1,30



masa (g)

dolzina (mm)

Sirina (mm)

oblika na podlagi razmerja dolzZina/sirina
oblika v poloZaju B

polozaj najvecjega premera v polozaju B
simetrija — v poloZaju A

simetrija — v poloZaju B

oblika vrha — v poloZaju A

konica — konec vrha

oblika baze — v polozaju A

Stevilo fibrovaskularnih brazd na osnovnem delu
razporeditev fibrovaskularnih brazd

povrsina - razbrazdanost

1cm 5cm

srednja (0,30-0,45)
kratka (< 12)
srednja (6—8)

rahlo podaljsana (1,4-1,8)
obrnjeno jajcasta
pri vrhu

rahlo asimetri¢na
simetricna
zaokrozena
prisotna

osiljena

srednje
enakomerno

malo razbrazdana

0,33
11,6
6,5
1,8



100 AGRONOMSKA
KARAKTERIZACIIA
SORT OLJK

€vetenje
Cas cvetenja (dnevi), ('Leccino' = 0) srednje zgodaj (0-2) +1,6
trajanje cvetenja (dnevi) kratko (< 8,5) 8,2
intenzivnost cvetenja srednja

Oploditev
stopnja oploditve (%) zelo dobra (> 5,5) 7,5
stopnja samooploditve (%) slaba (< 0,5) 0,4

potencialne oprasevalne sorte 'Pendolino’, 'Frantoio’, 'Moraiolo'



Obcutljivost

obcutljivost na nizke temperature neobcutljiva
obcutljivost na suso neznano

obcutljivost na napad oljéne muhe neobdutljiva
obcutljivost na napad oljénega molja neobcutljiva

obcutljivost na pavje oko oz. oljkovo kozavost neobcutljiva

obcutljivost na sivo oljkovo pegavost neznano

Rodnost in uporabnost

¢as dozorevanja pozno

vstop v polno rodnost srednje

rodnost dobra

izmenicnost izmenicna

razmerje med plodom in koscico srednje (5,0-7,5) 5,6
razmerje med mesom in koscico srednje visoko (4,0-6,0) 4,6
vsebnost olja (Abencor — %) srednja (12-15) 13,2

vsebnost olja (Soxhlet — %)
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KEMIISKA
KARAKTERIZACIIA
OLJENEGA OLJA

Mascéobnokislinska sestava

Podatki so zbrani za olja, ki so bila vzoréena v letih
2018, 2019 in 2020 na lokaciji Purissima v razli¢nih ¢a-
sovnih obdobjih od konca septembra do zacetka no-
vembra. Podane so izraCunane povprecne vrednosti
in standardne deviacije. Olja so bila predelana v labo-
ratorijski oljarni Abencor.

Olja sorte 'Leccio del Corno' imajo zelo visoko vseb-
nost oleinske kisline (C 18:1), ki jo doseZejo Ze konec
septembra (> 76 ut. %) in se rahlo povisuje do zacetka
novembra.

Vsebnost linolne kisline (C 18:2) je nizka, opazili smo
razlike med letniki: v letu 2018 se je vsebnost linolne
kisline nekoliko poviSevala s stopnjo zrelosti plodov,
leta 2019 se je vsebnost linolne kisline nekoliko znize-
vala, leta 2020 pa ni bilo opaziti trenda naras¢anja ali
zniZevanja.

Za sorto 'Leccio del Corno' priporo¢amo zgodnje obi-
ranje.

Parameter

C 14:0 (ut.
C 16:0 (ut.
C16:1 (ut.
C 17:0 (ut.
C17:1 (ut.
C 18:0 (ut.
C 18:1 (ut.
C 18:2 (ut.
C 18:3 (ut.
C 20:0 (ut.
C 20:1 (ut.
C 22:0 (ut.

C 24:0 (ut.

%) miristinska kislina

%) palmitinska kislina kislina
%) palmitoleinska kislina (w-7)
%) margarinska kislina

%) margaroleinska kislina
%) stearinska kislina

%) oleinska kislina

%) linolna kislina (w-6)

%) linolenska kislina (w-3)
%) arahidonska kislina

%) eikozanojska kislina

%) behenska kislina

%) lignocerinska kislina

razmerje oleinska/linolna kislina

razmerje nenasicene/nasic¢ene kisline

Vsebnost po
metodologiji
RESGEN

srednja (10-13)

visoka (2—4)
zelo visoka (> 75)

nizka (5-9)



0,01
11,52
0,54
0,04
0,06
2,23
77,96
5,94
0,82
0,37
0,35
0,10
0,06
0,021
0,009

*

*

*

1+

I+

1+

I+

1+

I+

1+

I+

1+

I+

0,00
1,00
0,05
0,00
0,01
0,12
1,20
0,55
0,10
0,02
0,01
0,01
0,01

7,5-20,0

0,3-3,5

0,5-5,0
55,0-83,0
2,5-21,0

<10

13
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Podatki so zbrani za olja, ki so bila vzorcena v letih
2018, 2019 in 2020 na lokaciji Purissima. Podane so
izracunane povprecne vrednosti in standardne de-
viacije. Olja so bila predelana v laboratorijski oljarni
Abencor.

Vsebnost in sestavo sterolov smo dolodili v vzor-
cih, obranih v zacetku novembra, leta 2020 pa smo
vsebnost in sestavo sterolov dolocili tudi v vzorcih,
obranih konec septembra. Za olja sorte 'Leccio del
Corno' je znacilna zelo nizka vsebnost skupnih ste-
rolov (862 mg/kg) in ne dosegajo minimalnih zahtev
iz Uredbe Komisije (EGS) st. 2568/91 in lzvedbene
uredbe Komisije (EU) st. 2019/1604 (> 1000 mg/kg),
potrebnih za trzenje. Za trzenje priporo¢amo, da se
k olju sorte 'Leccio del Corno' doda olja drugih sort z
visjo vsebnostjo skupnih sterolov.

Povprecna vsebnost B-sitosterola je bila 80,59 %,
A-5-avenasterola pa 9,29 %.

Parameter

holesterol (%)
brasikasterol (%)
24-metilenholesterol (%)
kampesterol (%)
kampestanol (%)
stigmasterol (%)
A-7-kampesterol (%)
A-5,23-stigmastadienol (%)
klerosterol (%)
B-sitosterol (%)

sitostanol (%)
A-5-avenasterol (%)
A-5,24-stigmastadienol (%)
A-7-stigmastenol (%)
A-7-avenasterol (%)
navidezni B-sitosterol (%)
VSEBNOST SKUPNIH STEROLOV (mg/kg)

VSEBNOST ERITRODIOLA IN UVAOLA
(% glede na vsoto vseh sterolov)



0,16 t 0,06 <0,5

< 0,06
0,16
3,01
0,29
0,77

< 0,05

< 0,04
1,09
80,59
2,84
9,29
0,77
0,31
0,71
94,59
862

2,19

I+

1+

I+

1+

I+

1+

I+

1+

I+

I+

I+

I+

I+

I+

0,06
0,28
0,12

0,07

0,11
2,17
1,05
3,31
0,05
0,13
0,20
0,35
79

0,23

< kampesterol

15



16/ Sestava in vsebnost
tokoferolov (vitamin E)

Podatki so zbrani za olja, ki so bila vzorcena v letih
2018, 2019 in 2020 na lokaciji Purissima v razli¢nih ¢a-
sovnih obdobjih od konca septembra do zacetka no-
vembra. Podane so izraCunane povprecne vrednosti
in standardne deviacije. Olja so bila predelana v labo-
ratorijski oljarni Abencor.

Olja sorte 'Leccio del Corno' imajo po metodologiji
RESGEN srednjo vsebnost skupnih tokoferolov (295
mg/kg), med izomeri prevladuje a-tokoferol. Olja iz
zgodaj obranih oljk vsebujejo srednje veliko skupnih
tokoferolov, vsebnost tokoferolov pa se znizuje s sto-
pnjo zrelosti plodov (v obdobju od konca septembra
do zacetka novembra).

a-tokoferol (mg/kg)

B-tokoferol (mg/kg) <3
y-tokoferol (mg/kg) 7 + 4
6-tokoferol (mg/kg) <3
skupni tokoferoli (mg/kg) srednja (200-350) 295 + 50
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Podatki so zbrani za olja, ki so bila vzoréena v letih
2018, 2019 in 2020 na lokaciji Purissima v razli¢cnih
casovnih obdobjih od konca septembra do zacetka
novembra. Podane so izraCunane povprecne vre-
dnosti in standardne deviacije. Olja so bila predelana
v laboratorijski oljarni Abencor.

Olja sorte 'Leccio del Corno' se po metodologiji
RESGEN uvrséajo v skupino olj z visoko vsebnostjo bi-
ofenolov. Povprecna vsebnost skupnih biofenolov je
bila 519 mg/kg. Najvisja vsebnost skupnih biofenolov
je bila v vseh treh letih doseZzena sredi oktobra. Pov-
pre¢na vsebnost oleaceina je bila 103,8 mg/kg, oleo-
kantala pa 61,0 mg/kg.

Parameter

Skupni OLE BP (mg/kg)
Skupni LIG BP (mg/kg)
skupni biofenoli (mg/kg)
od tega:

oleacein (mg/kg)
oleokantal (mg/kg)
lignana (mg/kg)
O-Agl-dA (mg/kg)
L-Agl-dA (mg/kg)
O-Agl-A (mg/kg)

L-Agl-A (mg/kg)

Legenda:

Vsebnost po metodologiji
RESGEN

visoka (> 450)

skupni OLE BP = skupni biofenoli olevropeinskega izvora

skupni LIG BP = skupni biofenoli ligstrozidnega izvora
O-Agl-dA = dialdehidna oblika olevropein aglikona
L-Agl-dA = dialdehidna oblika ligstrozid aglikona
O-Agl-A = aldehidna oblika olevropein aglikona
L-Agl-A = aldehidna oblika ligstrozid aglikona



241,5
166,7
519

103,8
61,0
98,1

40,42

42,19

21,39

10,75

I+

I+

1+

I+

I+

1+

I+

I+

I+

I+

80,2
27,7
105

33,9
20,0
12,8
17,85
16,99
5,28

4,24

19



20 SEII;ORIéIIA OCENA
OLJCNEGA OLJA

Znacilni senzori¢ni opisniki za zgodaj predelana olja
sorte 'Leccio del Corno' so po travi, olj¢nih listih, ar-
ticoki in mandlju, lahko tudi po zacimbah in komaj
zaznavne intenzivnosti po jabolku in pinjoli. Pozno
predelana olja pa imajo znacilne opisnike po vaniliji
in mandlju, s slabo izrazenimi opisniki po travi in ar-
ticoki.

'‘LECCIO DEL CORNO'

Mediana sadeznosti

5
Po oljcnem listju 4 Grenko
3
Po zacimbah 2 Pikantno
Po pinjoli Po articoki
Po jabolku Po mandlju
Po travi

Mediana intenzivnosti senzori¢nih opisnikov za sveZa olja sorte 'Leccio del Corno'.
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